
 
 
 
 
menü roastbeef 

*   paradeisersuppe mit speckgrammeln 
   tomatencrem mit bauchspeckwürfeln 

tomatosoup with bacon 

*   esterhazy rostbraten 
   klassiker der roastbeefzubereitung mit strohgemüse 

   mit semmelknödeln 
   hausgefertigte gedämpfte knödel mit brot 

roastbeef natur with vegetable and dumblings  

*   original kaiserschmarren 
   leicht, luftige mehlspeise mit rosinen und  warmen pflaumenkompott 

cake with plumps 

a person: 27,-  € 
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menü stelze 
 
 

*   H.W. petersilienwurzelsuppe 
   ein fast in vergessenheit geratenes weißes wurzelgemüse 

parsley roots soup 

*   gegrillte schweinestelze 
   kross gegrillte große vordere schweinehaxe   

   mit frischem kren, rettich, 
   meerrettichwurzel abgerieben, weißer rettichsalat  

   warmen krautsalat 
   hausgefertigter weißkrautsalat 

grilled knuckle of pork with fresh horseradish and white radish salad 

warm cabbage salad 

 
 

*   warmer apfelstrudel mit kanarisoße 
   strudel mit apfel und vanillesoße 

warm applestrudel with vanilla sauce 

a person: 21,00 € 
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menü fisch 

 

 

*   H.W. blattsalat mit speckgrammeln 
   blattsalate mit warmem bauchspeckwürfeln mariniert 

leaf salad with bacon greaves 

*   hend'l-brühe mit schlutzkrapfen 
   klare gefügelbrühe mit einer mehlspeiseinlage 

clear chicken stock with confection of pastry 

*   fisch des tages mit dillgurkengemüse 

   und erdäpfeln 
   gebratenes fischfilet mit gedünsteten gurken und gekochten kartoffeln 

today´s fish with dill – cucumber salad and boiled potatoes 

*   topfenpalatschinken 
   zwei süße eierkuchen mit quarkfüllung 

two sweet pancakes with curd stuffing 

        a person:  27,- € 
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menü tafelspitz 
 
 

spezialität des hauses 

 

*   blattsalat mit H.W. speckgrammeln 
blattsalate mit warmem bauchspeckwürfeln mariniert 

leaf salad with bacon greaves 

*   käsesuppe mit knoblauchcrôutons 
   zart geschmolzener emmentaler mit knoblauchweißbrotwürfeln 

cheese soups with garlic croutons 

*   tafelspitz in der gemüsebouillon, 
   gekochtes rinderhüftstück i.d. rindsbrühe mit wurzelgemüse 

   mit süßer marillensoße, apfelkren 
   süße aprikosensoße, apfelmeerrettichcrem 

   und erdäpfelschmarren 
   gebraten kartoffel mit hellis speziellen gewürzen 

prime boiled beef with root vegetables, sweet apricot sauce and apple-

horseradish cream and fried potatoes with spezial spices 

*   variation von bb lieblingsdesserts 
dreiersortiment aus dem süßen mehlspeisenangebot des brechtkellers 

selection of bb- bertolt brecht sweet confection of pastry 

 

a person: 30,50,- € 
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menü   
vegetarisch 

 

 

 

*   maissuppe mit gerösteten kürbiskernen 
   kalifornischer mais, gebundene suppe mit kernen  

corn soup with roasted pumpkin seeds 

*   hausgefertigter gemüse-kuchen 

   auf blattsalat mit paradeiservinaigrette 
   je nach saison, frische gemüse zum kuchen gebacken, tomaten, essig-öldressing   

home made vegetable pie on leaf salad with tomato vinaigrette 

*   variation von bb lieblingsdesserts 
   dreiersortiment aus dem süßen mehlspeisenangebot des brechtkellers 

selection of bb – bertolt brecht sweet confection of pastry 
 

 

        a person: 22,- €  
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Bestellung 

 

 

sehr geehrter herr menzel,                                               
 
ich/wir möchten für den…………2010 für………..personen 
zu…………uhr in ihrem restaurant reservieren. 
 
 
wir haben uns für folgendes menü/buffet (bitte den namen des menüs) ………….entschieden. 
 
getränke wählen wir à la carte aus. 
 
 
wir  zahlen am ende des abends mit ec- cash oder bar.  
( das kellerrestaurant akzeptiert keine kreditkarten ) 
 
 
bitte  nehmen sie kontakt mit uns auf:  

 

Firma……………………. 

Name.…………………… 

Telefon………………….. 

Fax………………………. 

 

Adresse………………………………. 

 

Unterschrift 
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„ stornierungen müssen immer(mindestens 24st vor beginn der feier )in schriftlicher form per fax erfolgen.“ 
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brechtkeller bufett angebot: 

 alle tische sind eingedeckt, mit platten, worauf sich verschiedene käse, 

kalter tafelspitz mit zwiebeln, kernöl und landjäger-würstchen 

befinden, sauergemüsen im glas, salzgebäck, griebenschmalz 

und verschiedene brotsorten 

  

als warmteil bieten wir an verschiedenen plätzen im restaurant, terrine mit 

suppe ihrer wahl, große pfannen mit warmem kraut und 

geviertelten schweinestelzen, geselchtem und fleischlaberln, 

erdäpfeln und knödeln, dazu meerrettichcrem und senf  

zum dessert, werden grießflammerie, beerengrütze  oder auf wunsch 

von den süßen mehlspeisen serviert 

alles wird im laufe des abends stets nachgereicht, da es im 

kleinen brechtkeller nur beschränkten platz gibt. 

  

  

der preis pro person, wäre für dieses offene angebot ab euro 25,00 
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